
DINNER &
WEEKENDAntipasti

Tortillas 1,5,6

di piadina con pulled pork e salsa bbq 
e insalatina alla julienne

Tortillas with Fassona beef tataki, 
BBQ sauce and julienne salad

Carpaccio di Black Angus 5,6,7

con misticanza, mayo aioli, confettura 
di cipolla rossa e chips di riso al wasabi

Black angus carpaccio with mixed greens, 
aioli mayo, red onion jam and wasabi rice crisps

Bao 1,5,6

con patanegra ai carboni affumicato al 50%, 
speziato ai tre pepi,maionese alla senape 
home made e salsa teriaki

Bao buns with 50% smoked patanegra,
three-pepper spice, homemade mustard 
mayo and teriyaki sauce

Tortino di patate 7

con funghi porcini arrosto, salsa di provola 
affumicata e pop corn di maiale

Potato cake with roasted porcini, 
smoked provola sauce and pork popcorn

Croquetas de Jamón 1,3,7

Crocchette dorate con patata, 
Jamón Serrano e Patanegra.

Golden croquettes with potato, 
Serrano ham, and Patanegra.

Come una fresella 1,7

Pane, datterini gialli e rossi, olive verdi, 
stracciata di bufala, basilico e 
manzo a bassa temperatura

Bread, yellow and red cherry tomatoes, green olives, 
buffalo mozzarella stracciata, basil, and slow-cooked beef

Selezione di Jamon Iberico 12

Selection of Jamón Ibérico

Selezione di salumi e formaggi 7, 12

Selection of cold cuts and cheeses

Battuto di Fassona piemontese 1

Carne selezionata battuta al coltello, 
condita con olio extravergine d’oliva, 
Servita con pane tostato
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Primi

Tagliolino 1,3,7

di pasta fresca all’uovo 
con burro francese,  crema di bufala, 
tartare di Fassona e zest di lime

tagliolini with French butter,
bufala milk cream, 
Fassona tartare and lime zest

Spaghettone alla Nerano 1,7

con lime e menta

Spaghettoni with cheese, zucchini, 
lime and menta

Spaghettone ai tre papi 1,7

Datterino rosso, datterino giallo, San Marzano
Provolone del Monaco
e lardo di colonnata

Spaghettoni with three tomatoes 
(red, yellow and San Marzano), 
Provolone del Monaco and Lardo di Colonnata
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Contorni
Patate chips
Patate al forno

 

verdure grigliate
verdure di stagione

Secondi

Pancia di maialino 8, 12

beneventano cbt, 
millefoglie di patate,
baby verdurine e demi-glace

pork belly, potato millefoglie, 
baby vegetables and demi-glace

Filetto  1, 10, 12

di manzo al pepe verde
con vellutata alla senape, sfumata al brandy

Beef tenderloin with green peppercorns

Big Mama 5

salsiccia 50 cm 
con salsa papa

50cm sausage with Papa sauce 

Tagliata di manzo

Beef tagliata
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Alla griglia

Cuberoll
Black Angus USA

Cuberoll
Danese

Filetto
di manzo

Beef fillet

Entrecote
Rib-eye Uruguay

Uruguayan entrecôte ribeye
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Desserts

Vagamisù 1.3.7

Our Tiramisù

Millefoglie 1.3.7 
dello chef

Chef's Millefoglie

Come una pastiera 1.3.7

“Like a pastiera”

Babà 1.3.12 
del papa

Pope’s Baba
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ROSÉ BOLLICINE      

Spumante Cuvée Rosa Extra Dry Canevel   40
Veneto  

Franciacorta 'Milledì' Rosé Brut Ferghettina  60
Lombardia  

Champagne 'De Saignée' Rosé Brut Nathalie Falmet  110
Champagne 

ALLERGENI

1.  Glutine

2.  Crostacei

3.  Uova

4. Pesce

5.  Arachidi

6. Soia

7.  Latte

8.             Frutta a guscio

9. Sedano

10.  Senape

11.  Sesamo

12.  Solfiti

13.  Lupini

14.  Molluschi


