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Otto viaggi. Un solo territorio.

Prodotti autoctoni dei Campi Flegrei incontrano suggestioni provenienti
da Polinesia, Giappone e America Latina, dando vita a una collezione
che racconta il territorio attraverso una prospettiva contemporanea

LLUA PELE

GIN, BITTER, VERMOUTH AMBRATO,
POMODORINO CANNELLINO GRIGLIATO

IL CUORE DEL VULCANO.

Una rilettura contemporanea del Negroni
che prende ispirazione dal paesaggio
vulcanico dei Campi Flegrei.

Gin, vermouth ambrato, bitter e pomodo-
rino cannellino grigliato raccontano la
mineralitq, il calore e la forza della terra
da cui tutto ha origine.

KALANI

RUM, OLIO DI COCCO,
ANANAS GRIGLIATO, LIME

DOVE IL MEDITERRANEO INCONTRA1I
TROPICI.

Kalani nasce dallincontro tra il rum e i
profumi di cocco e ananas, evocando il
calore delle isole del Pacifico.

La carbonazione dona leggerezza e
movimento, trasformando il cocktail in
un viaggio luminoso dove i tropici
dialogano con il mare dei Campi Flegrei.
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ANURI

BOURBON, NOCCIOLA, MELA ANNURCA

LE RADICI DELLA NOSTRA TERRA.

La mela Annurca e la hocciola, due
simboli della tradizione campana,
incontrano l'eleganza del bourbon in un
equilibrio tra dolcezza, struttura e
profondita.

Un omaggio alla terra e ai suoi frutti,
reinterpretati attraverso una visione
contemporanea.

KAIRU

TEQUILA, MEZCAL,
PASSION FRUIT, MISO

QUANDO IL VULCANO INCONTRAIL
GIAPPONE.

Tequila e mezcal raccontano la forza
della terra, mentre miso e passion fruit
uniscono Oriente e America Latina in un
equilibrio tra umami, acidita e
affumicatura. Un cocktail che richioma il
carattere vulcanico dei Campi Flegrei
attraverso culture lontane.

VAGALUME

CACHAGCA, PANDAN, GUAVA, KOMBUCHA

LA LUCE CHE ILLUMINA IL VILLAGGIO

Ispirato alle lucciole brasiliane da cui
prende il nome, Vagalume unisce
cachaca, pandan, guava e kombucha in
una struttura viva, fresca e
delicatamente frizzante.

Un cocktail che celebra la luce, la natura
e lenergia tropicale che caratterizzano
lanima del nostro locale.
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EOLIA

BRANDY, PEPERONCINO, MANZANILLA
SHERRY ,FALANGHINA, PESCA

IL VINO CON LA PERCOCA REINVENTATO

Uno dei rituali pit autentici dell'estate
campana diventa un cocktail
contemporaneo. La Falanghina dei
Campi Flegrei incontra pesca bianca,
Manzanilla Sherry e brandy al
peperoncino, mantenendo vivo il ricordo
del tradizionale vino con la percoca
attraverso una nuova interpretazione
elegante,vmediterranea e luminosa.

NAMI

SHOCHU MUGI, ALGA KOMBU, PERA

IL MARE COME LINGUAGGIO UNIVERSALE

Nami, ‘'onda’ in giapponese, racconta il
continuo dialogo tra mare e terra.
Shochu, Mugi, alga kombu e pera
evocano la purezza della cultura
giapponese, mentre la carbonazione
richiama il movimento delle onde

che da sempre modellano la costa
flegrea.

CENERE

RYE WHISKY, NOCI, OLOROSO SHERRY
PALO SANTO, BITTER AL CACAO

DOPO IL FUOCO NASCE LA VITA

Rye Whiskey, Oloroso Sherry, noci e Palo
Santo raccontano cio che il vulcano
lascia dopo ogni eruzione. Cenere
rappresenta la trasformazione: cio che
apparentemente distrugge diventa il
punto di partenza per una nuova fertilita,
proprio come accade da secoli nei
Campi Flegrei.
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CLASSICI
& CONTEPORANEI

NEGRONI

GIN, BITTER,VERMOUTH ROSSO

MARTINI COCKTAIL

GIN, DRY VERMOUTH

DAIQUIRI

RUM, SUCCO DI LIME, ZUCCHERO

OLD FASHIONED

BOURBON, ANGOSTURA, ZUCCHERO

MANHATTAN

RYE WHISKY, VERMOUTH ROSSO, ANGOSTURA

NEW YORK SAZERAC

RYE WHISKY, COGNAC, ZUCCHERO, ANGOSTURA, PEYCHAUD’S

PENICILLIN

WHISRY , SINGLE MALT , SUCCO DI LIMONE, HONEY MIX ALLO ZENZERO

LA LOUSIANE

RYE WHISKY, VERMOUTH ROSSO, DOM BENEDECTINE, ASSENZIO, PEYCHEAUD'S

TIPPERARY

IRISH WHISRY, VERMOUTH ROSSO, CHARTREUSE VERDE, ANGOSTURA

CORPSLE REVIVER N2

GIN, COINTREAU, LILLET BLANC, ASSENZIO, SUCCO DI LIMONE

BASIL. SMASH

GIN, BASILICO, SUCCO DI LIMONE, ZUCCHERO

CANCHANCHARA

AGUARDIENTE, LIME, HONEY MIX

MARGARITA

TEQUILA, TRIPLE SEC, SUCCO DI LIME

TOMMY'S MARGARITA

TEQUILA, SUCCO DI LIME, SCIROPPO DI AGAVE

NAKED AND FAMOUS

MEZCAL, APEROL, CHARTREUSE GIALLA, SUCCO DI LIME

MEDICINA LATINA

TEQUILA, MEZCAL, SUCCO DI LIME, HOMEY MIX ALLO ZENZEERO
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MOCKTAIL

10

[.LUNA ROSA

TEQUILA 0.0 - LIME - SODA AL POMPELMO ROSA
TABU

HONEY MIX ZENZERO - LIME - GINGER BEER
MAREA

GIN 0.0 - TONICA / SODA AL LIMONE
BASILIA

GIN 0.0 - LIMONE - BASILICO

TOMA

TEQUILA 0.0 - LIME - SCIROPPO DI AGAVE

Oltre alla drink list, potreste trovare signature analcoliche
fuori menu proposte dal nostro staff.
Creazioni giornaliere del laboratorio ispirate alla nostra filosofia no waste.
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GIN

Beefcater dry
Beefcater black
Mall'y original

Mall'y pompelmo Rosa

Mall'y arancia
Malf'y lemon
Monkey 47
KL.NO.BI
Hendrick's
Gin Mare
Roku

Nordes

VODKA

Wyborowa
Absolut vaniglia
Absolut

arey Goose
Belvedere
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AGAVE
& TEQUILA

Tequila Altos

Tequila Altos reposado
Tequila Codigo Blanco
Tequila Codigo

Mezcal Vida

Mezcal Perro de S.Juan
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RUM

Havana n3
Havana n7
Bumbu original
Bumbu Xo
lacapa Xo
Diplomatico
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DEI DISTILLATI
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WHISKY
&WHISKEY

VWild Turkey Bourbon
Johnny Walker Red Labe¢l
Johnny Walker Black Label
Oban

Lagavullin 16y

Tallisker storm

Jameson

Jameson Black
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